La Meunerie
francaise c'est :

e 471 unités de production

e 5,75 millions de tonnes
de blé utilisées

e 4,47 millions de tonnes
de farine produites
(dont 652 921 tonnes
a l'export)

e 1,9 milliard d’euros
de chiffre d'affaires
(dont 176 millions d’euros
a l'export)

* 6 249 emplois

La Meunerie francaise
se place au :

® 3¢rang européen
(farine produite)

e 11¢ rang mondial
(farine produite)

L'ANMF
représente :

e 322 unités de production

® 94 % de la production

[Sources : ANMF/AG2R-ISICA/Douanes/ONIGC/CIC - Unigrain]

Fiche statistiques - 200/

Association nationale de

a meunerie
francaise



e Marché de la Farine

@ Evolution de la production de farine et du nombre d’unités de production
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[Sources : ANMF/ONIGC]

@ Consommation sur le marché francais

* Total 2006 : 4 Mt 2006

e Total 2007 : 4,06 Mt
2007

Panification 0 20% 40 % 60 % 30% 100%
dont Importation

. [Sources : ANMF/Douanes/ONIGC]
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@ Débouchés de la farine marché intérieur

Catégories utilisateurs

¢ Boulangerie et patisserie artisanale (1+2

e Importations (Source Douanes)

Sous total boulangerie artisanale

¢ Boulangerie - patisserie industrielle
(frais et surgelés)

e Atelier de boulangerie patisserie
grande surface @

e Secteur public

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

TOTAL PANIFICATION

e Sachets

e Industries utilisatrices

e Alimentation animale et
amidonnerie glutennerie

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

TOTAL AUTRES USAGES

©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

TOTAL MARCHE INTERIEUR

$00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

EXPORTATIONS

[* données ONIGC provisoires-mai 2008]
La farine biologique représente environ 1 % du volume du marché intérieur.

(1) Pour la boulangerie artisanale, on considére :

- qu'elle est le principal débouché des négociants;

- qu’historiquement, les importations ont toujours été affectées a la boulangerie artisanale, en I’absence d’informations détaillées sur les destina-
tions fournies par les Douanes.

(2) Les mixes représentent 102 230 tonnes en 2007 et sont répartis au prorata des volumes entre la boulangerie artisanale et les ateliers de GMS.

NB :

Ces statistiques proviennent des déclarations mensuelles renseignées par les meuniers. Elles sont établies par destinations, c'est-a-dire par activité
principale du destinataire.

@ Exportations

En 2007, la meunerie francaise a exporté 652 921 tonnes de farine vers prés de 80 destinations dans le monde, dont
les principales sont :

* 'UE (30,3%),
* Les Pays Tiers (69,7%) dont I’Angola (20,5%), |a Lybie (10,9%), le Tchad (6,4%), la Cote d’ivoire (4,3%),

la République Centre Africaine (4,2%) et la République démocratique du Congo (4,1%).
[Source : Douanes/ONIGC]

Syndicat Francais de la Meunerie d'Exportation (SYMEX)
66, rue La Boétie - 75008 Paris - Tél. : 01 43 59 44 90 - e.mail : symexport@wanadoo.fr



Meunerie Francaise

@ Structure de la profession par entreprises

* 392 entreprises

La Meunerie

Rayon d’activité
départemental
<5000t

Rayon
d’activité régional
>5000t
et <50 000 t

Rayon d’activité
multirégional
> 50 000 t
et < 300 000 t

Entreprises
nationales

* 5,75 Mt d’écrasement

[Sources : ANMF/ONIGC]

@ Structure de la profession par unité de production

* 471* moulins

Marché intérieur

Export

2,0

1,5

1,0

0,0

* 5,75 Mt d’écrasement <1000t

100045000t

5000 a 10000 t

10000 & 50000 t

> 50000t

[Sources : ANMF/ONIGC]
* Moulins ayant eu une activité en 2007.

2006 2007

2005

[Sources : ANMF/Douanes]



@ Le marché de la meunerie Européenne : des structures trés différentes selon les pays

©0000000000000000000000000000000000000000000000 @0ccccccccccscccssccsscccccce

©00000000000000000000000000000000000000000000000 @0ccccccccccscccssccsscccccce

.
.
.
.
.

b
.
.
.
.
.
.
.
g
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.

[Sources : ANMF/GAM - 2006]

Le Gam, présidé par M. Rolf Brack (Allemagne), représente I’ensemble des associations meuniéres européennes.

La production de farine de seigle des pays membres du GAM s’éléve a 1,92 million de tonnes dont plus de 40% sont
produites par I’Allemagne. La France en produit 21 410 tonnes.

NB :

- (2- - -) apreés le nom du pays indique I'année des données statistiques,

- Ces statistiques sont le résultat d'une enquéte menée auprés des associations de meunerie des pays membres, pour certaines elles peuvent ne
pas recouvrir I'ensemble de la meunerie (petites unités notamment).

Groupement des Associations Meuniéres des Pays de I"'Union Européenne (GAM)
9, av des Gaulois - 1040 Bruxelles - Tél. : 00 32 2 736 53 54



Le Pain

@ Parts de marché de la panification

Boulangerie artisanale
(négociants/importations
de farine/prorata mixes inclus)

Boulangerie industrielle
(frais et surgelés
hors exportation)

Ateliers de boulangeries
en grandes surfaces
(prorata mixes inclus)

Total marché intérieur 2007 : Importations de pain
3,02 millions de tonnes de pain

Secteur public

[Sources : ANMF/Douanes/INRA]

@ Consommation de pain des Francais

* La récente publication des résultats de I'étude INCA2 (Etude individuelle nationale des consommations alimentaires)
a permis de mesurer I'évolution de la consommation alimentaire en France sur 5 ans.

Chez les adultes (18/79 ans), il apparait que la consommation de produits céréaliers est stable (consommation moyenne
de 294 g/j chez les hommes et de 203 g/j chez les femmes). Cependant, une diminution de la consommation de certains
aliments de ce groupe est a noter, dont le pain (- 7%).

Cette diminution est aussi relevée chez les enfants de 3 a 14 ans qui consomment une moyenne de 57g/j (garcons) et
46g/j (filles). Cette tendance est inverse aux recommandations des Autorités de santé et notamment du Programme na-
tional de nutrition santé. En effet, le pain, par sa composition nutritionnelle, est un aliment a priviligier pour ses apports
notamment en glucides complexes et en fibres.

L'Observatoire du pain a publié une table de composition nutritionnelle des pains frangais qui est disponible sur le site
www.observatoiredupain.fr

@ Exportation de pain

* En 2007, 155 404 tonnes de pain ont été exportées principalement par la boulangerie industrielle.

(1) Estimation en volume de la production de pain sur le marché intérieur sur la base des livraisons de farine, du taux d’hydratation et tenant
compte des imports-exports de pain, hors pain de mie préemballé.

Confédération Nationale de la Boulangerie et Boulangerie-Pétisserie Francaise (CNBF)
27, avenue d'Eylau - 75016 Paris - Tél. : 01 53 70 16 25 - www.boulangerie.org

Fédération des Entreprises de Boulangerie et Pétisserie Francaise (FEBPF)
2, rue de Chéteaudun - 75009 Paris - Tél. : 01 53 20 38 88 - e mail : febpf@wanadoo.fr - www.febpf.fr



Le Blé

@ Utilisation de blé tendre en France [ |
Export
Campagne 2006/2007 Campagne 2007/2008
Chiffres provisoires . %

Meunerie (1)

Alimentation
animale

21 ’ 6% Amidonnerie

Divers

Total : 30,1 millions de tonnes Total : 27 millions de tonnes

[Sources : ANMF/ONIGC]

(1) Les utilisations de blé par la Meunerie intégrent cette année les volumes destinés a I'exportation de farine qui étaient inclus dans Divers les années précédentes,
soit 3,1 % sur la campagne 2007/2008 et 2,6 sur celle de 2006/2007.

@ La meunerie frangaise

* La meunerie francaise a utilisé pres de 22 % du blé commercialisé au cours de la campagne 2007/2008 contre 19 %
pour la campagne précédente. En 2007, les importations de blé destinées a la meunerie ont représenté 1,64 % des blés
utilisés soit 94 125 tonnes en provenance essentiellement de ['Union Européenne (Allemagne, Hongrie, Pays-Bas,
Italie, Belgique et Royaume-Uni).

e I’ANMEF publie chaque année la liste des Variétés de blés Recommandées par la Meunerie (fiche VRM) complétée par la liste
BPMEF (Blés Panifiables Meunerie Francaise) a I'attention des producteurs et des collecteurs de céréales. Ces documents, ainsi que
le Cahier des charges « Tragabilité et environnement pour le blé tendre de meunerie », sont disponibles a I'ANMF sur demande.

@ Bilan frangais du blé tendre
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[Source : ONIGC 9.07.2008] [Source : ONIGC 9.07.200g] ~ ExP-farine

Association Générale des Producteurs de Blé (AGPB)
23-27, avenue de Neuilly - 75116 Paris - T€l. : 01 44 31 10 00 - www.cerealiers.france.com

Office National Interprofessionnel des Grandes Cultures (ONIGC)
12, rue Henri Rol-Tanguy - 93555 Montreuil sous bois cedex - Tél.: 01 73 30 20 00 - www.onigc.fr.



Groupe Prios Cerem - 7, rue Al
Ensmic-Enilia - Avenue Francois
Laboratoires ¢

Afpi - Céréales - 66, rue La
Centre d’info

Observatoire du pain - Ce

Passion Céré
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/ Association nationale de
% la meunerie

francaise

66, rue La Boétie 75008 Paris
tél. 01 43 59 45 80
fax 01 43 59 46 05
e-mail : anmf@anmf.com.fr
www.meuneriefrancaise.com

U W2

Maquette : Sambou-Dubois / Impression : InMédia



