
des moulins engagés
en RSE d’ici 2024

80 % des farines sont produites par des
moulins ayant réalisé un diagnostic RSE. 
Les meuniers participent aux travaux de la
filière pour décarboner leur activité.

Avec une faible empreinte carbone, la farine est
naturellement sobre. 

Les meuniers sont engagés pour améliorer leurs
performances environnementales et énergétiques  

L’ANMF  Qui sommes nous ?

La farine est majoritairement utilisée en
boulangerie pour la fabrication de pains et
viennoiseries, suivent ensuite les autres
utilisations alimentaires (biscotte, biscuit, pâte à
pizza...). 

Un moulin moyen commercialise 5 farines
différentes (blé, sarrasin, épeautre...) et applique
4 à 5 cahiers des charges (AB, Label Rouge,
GMP+, CRC, IGP, ...)

La farine  Chiffres clés

L’ANMF, Association Nationale de la Meunerie Française, est le premier syndicat
représentatif de la meunerie, rassemblant 93% de la production de farine en
France et 176 entreprises adhérentes. 
Œuvrant au quotidien pour accompagner les meuniers dans leur activité, l’ANMF
joue un rôle clé dans la représentation de la meunerie auprès des élus et
organisations professionnelles. 

L’ANMF veille à défendre la place de la meunerie dans le tissu 
économique et social national et à valoriser les professionnels, 
les produits et métiers.

La meunerie  Chiffres clés

La RSE en meunerie

CHIFFRES CLÉS MEUNERIE

395 moulins

6 100 salariés5 Mt de blé
utilisées

4 Mt de farines
produites

Utilisant à 99% des blés français, la meunerie
emploi 6 100 salariés dans 337 entreprises, dont
97% de TPE/PME, ancrées dans les territoires.

La meunerie est l’exemple parfait d’une production
souveraine. On utilise des blés français pour
produire de la farine consommée localement.

100%

49 g eq. CO2 pour 
100g de farine

85 kWh/t
de blé écrasé



Le transport  en meunerie

Enjeu clé : accéder aux centres villes

TRANSPORT & MEUNERIE

189 millions de baguettes sont
consommées  chaque semaine en France,
en grande partie produites dans les 33 000
boulangeries du territoire. La baguette fait
partie intégrante de l’alimentation et de la
culture française.
Progressivement, les meuniers déploient des
flottes plus vertueuses (biocarburants, hybrides,
gaz ou électriques). 
Cet investissement se fait sur le long terme . 

pour amortir une
flotte de livraison

200 km de rayon
max. moy. de livraison

massifier les livraisons en conservant des poids lourds de 26 t,
verdir les flottes de camions, 
aménager l’espace publique et conserver des places de parking pour les professionnels,
optimiser les tournées de livraison.

L’accès aux centres villes est central pour approvisionner les boulangers et nécessite de :

Les ZFE sont le challenge de demain. Les meuniers ont besoin d’une réglementation claire, permettant 
de faire évoluer les flottes de livraison progressivement . 

L’ANMF  - Nous contacter
66 rue la Boétie 75008 Paris

www.meuneriefrancaise.com 
secretariat@glaboetie.org - 01 43 59 45 80

artisans boulangers en France
32.000

12ans

Les triporteurs une solution? Ci-dessous la comparaison entre le nombre de camions de meunerie
(charge 13 t) et celui de triporteurs électriques (charge 200 kg) pour l’approvisionnement hebdomadaire des
villes en farine, pour le seul produit “baguette”.


